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Tassa oppaassa kerrotaan, mitd mahlan tuotan-
nossa pitda huomioida erityisesti keraddjan ja kasit-
telijan nakokulmasta sekd miten voit rakentaa lii-
ketoimintaa. Opas on pyritty tekemaan ytimek-
kaaksi, ja verkkolinkkien ja -viitteiden avulla [6ydat
halutessasi lisatietoa.

Mahla - koivun eliksiiristd elinvoimaa maaseu-
dulle -hanke on rahoitettu Manner-Suomen maa-
seutuohjelmasta Hameen ELY-keskuksen myon-
tamalla tuella. Hanke toteutettiin aikavalilla
1.4.2021-31.8.2022 Paijat- ja Kanta-Hameessa.

Hankkeen toteuttajina olivat LAB-ammatti-
korkeakoulu, Metsanhoitoyhdistys Paijat-Hame
ja Lahden Seudun Kehitys LADEC.

LUE LISAA:

www.lab.fi/projekti/mahla

KIRJOITTAJAT:

Mari Sarvaala, LAB-ammattikorkeakoulu

Heidi Rutila, LAB-ammattikorkeakoulu

Tiina Mansikkamaki, Metsanhoitoyhdistys Paijat-Hame
Jukka Selin, Lahden seudun kehitys LADEC
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Koivun luonnontuotteita ovat lehdet, silmut,
Ivu E mahla, betuliini, tuhka ja kuori. Koivun juu-
HEE EHR

rellavoidaan kasvattaa tryffeleita ja kaade-

lISAA ARVOA tun puun lahoavassa kannossa erikoissienia,
. kuten lakkakaapaa ja koralliorakasta. Itse

koivun puuraaka-aineen tuotanto on haas-

KAYTTOA tavaa, koska rungossa on helposti mutkiaja

monihaaraisuutta. Nain arvokkaampaa tuk-
MONIPUO kipuuta saadaan suhteessa vahemman kuin
- havupuista. Myos koivua jalostavaa teolli-
suutta onvahan, ja tukin hinta on havupuita
lISTAMAllA selvasti alhaisempi.

Koivuja voisi kasvattaa niin, ettd kerda
niista taimina lehtia ja silmuja, keski-idssa
(30 vuotta) rupeaisi valuttamaan mahlaaja
viljelisi samaan aikaan pakurikdapaa. Tama
moninkertaistaisi puiden arvon verrattuna
puuntuotantoon.

Luonnontuotteiden hyddyntamista jarrut-
taaverkostojen ja logistiikkaketjujen puute.
Monia metsanomistajia kiinnostaa luon-
nontuotteiden hyodyntaminen, ja useilla
luonnontuotteilla on suuri kysyntd. Monesti
tilanne on kuitenkin se, ettad kysynta ja tar-
jonta eivat kohtaa.

Jalostajat toivovat, etta saisivat laadukasta
raaka-ainetta suurempiaeria kerrallaan riit-
tavan laheltd. Useimmiten kerdéjienja jalos-
tajienvaliin tarvitaankin valiportaan toimija,
joka kerdan luonnontuotetta yhteen isom-
maksi erdksija mahdollisesti kasittelee sen

jalostajan tarpeen mukaan.

MAHLA - KOIVUN ELIKSIIRISTA ELIN-
VOIMAA MAASEUDULLE -hankkeessa on
pyritty rakentamaan Hameeseen koivun
luonnontuotteiden ymparille tuottajien ja
jalostajien verkostoa. Samalla on lisatty tie-
toisuutta koivun luonnontuotteistaja niiden

tarjoamista mahdollisuuksista markkinoilla.

KERAAJAT  » KASITTELIJA KULUTTAJAT

- metsanomistajat » koordinoi kerdysta b TEOLLISUUS

- 4H-nuoret » ostaa ja kdsittelee mahlan R R

- ryhmat » myy mahlan bulkkina VARITTAISKAUPAT
(esim. harrasteporukat, tai pakattu na

yhdistykset)



MAHLAN
KERUU
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OMINAISUUDET
JA KAYTTO

Mahla on koivun ravintonestettd, jota virtaa runsaasti
koivun rungossa aikaisin kevaalla. Mahla sisaltaa 99 %
vettd ja prosentin kuiva-aineita: sokereita, hedelmahap-
poja, proteiinia, kivennais- ja hivenaineita.

Mahlan kuiva-aineista suurin osa on sokereita, padasiassa
fruktoosiaja glukoosia. Sokeripitoisuus nayttaisi kohoavan
mahlakauden loppupuolella. Mahla on yleensa kevyesti
hapanta ja sen pH vaihtelee valilla 5,5-7,5. Mahlan pH
laskee yleensa kauden aikana.®”

Mahla sisaltaa pienia maaria kivennais- ja hivenaineita,
mutta ne ovat elimistélle hyvin imeytyvdssd muodossa.
Mahla sisaltda C-vitamiinia, kaliumia, kalsiumia, magne-
siumia, mangaania, sinkkig, seleenia ja fosforia.

Mahlaa on kaytetty mm. kivenndis- ja hivenaineiden puu-
tostiloihin, kevatvasymykseen, verensokerin yllapitoon,
suoliston aktivointiin ja siitepolyallergiaan. ?

Mahla on erinomaista jano- ja urheilujuomaa sen sisalta-
mien ravintoaineiden vuoksi. Sitd kaytetdan sellaisenaan
tai juomien, kuten mehujen, viinien ja oluiden raaka-ai-
neena. Kosmetiikassa ja leivonnassa mahlaa kdytetdan
nesteend veden sijasta.

MAHLA = 99% H,0

sokereita, proteiinia,

° . -
1 /° hedelmdhappoja,

kivenndis- ja hivenaineita.

C-vitamiini, kalium, magnesium,
mangaani, sinkki, seleeni, fosfori

Lahteet:

1) Maaranen, Arto & Maaranen, Susanna. 2003. Koivunmahla. Malja luonnolle ja terveydelle.
Gummerus Kirjapaino Oy.

2) Pirinen, Heli (toim.). 2019. Luonnontuoteopas. Toimintaymparisto, tyoskentely ja tuotteistaminen
luonnontuotealalla. Opetushallitus. Juvenes Print - Suomen Yliopistopaino Oy.
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SATOAIKA

JA MAARA

Mahla alkaa virrata koivuissa samaan aikaan, kun lumet
sulavat. Eteld-Suomessa mahla-aika alkaa tyypillisesti
huhtikuun ensimmaisten kahden viikon aikana.

Mahla-aika kestaa kevaalla vain kahdesta neljaan
viikkoa ja se loppuu lehtisilmujen puhkeamiseen.
Mahla-aika paattyy, kun mahla muuttuu sameaksi ja
pahanmakuiseksi.

Mahlan sato riippuu suuresti koivun koosta, kunnosta
ja vuodesta. Kuitupuukokoinen puu tuottaa mahlaa
2-4 litraa vuorokaudessajaisosta tukkipuusta mahlaa
valuu 10-15 litraa. Keskimaarainen sato on 50-300
litraa/puu mahlakauden aikana.

Paras mahlapuu on iso, terve ja tuuhealatvuksinen.
Rauduskoivun mahla on laadukkainta, mutta hieskoi-
vusta mahlaa valuu enemman.” Mahla-ajalle osuvat
toistuvat yopakkaset voivat rajoittaa mahlan valuntaa
keruuletkun jaatyessa.

Koivun mahlaa ei tule kerata teiden vieresta tai mui-
densaasteldhteiden, kuten teollisuusalueiden, lahelta.
Mahlaan voi kerdantya téllaisilla paikoilla raskasme-
talleja.?

@ KUITUPUU

2-41/vrk SATOKAUSI
TUKKIPUU alkaa:

v 10-15 1/vrk maalis-huhtikuun vaihteessa
25cm
paattyy:

lehtisilmujen puhjettua

= 50-300 litraa mahlaa / puu /satokausi

Lihteet:

1) Pirinen, Heli (toim.). 2019. Luonnontuoteopas. Toimintaympdristo, tydskentely ja tuotteistaminen
luonnontuotealalla. Opetushallitus. Juvenes Print — Suomen Yliopistopaino Oy.

2) Maaranen, Arto & Maaranen, Susanna. 2003. Koivunmahla. Malja luonnolle ja terveydelle.
Gummerus Kirjapaino Oy.
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KERUU-
MENETELMAT

Mahlaa voidaan ottaa talteen kahdella eri tavalla.

PIENIMUOTOISESSA KERUUSSA mahlaa valutetaan yksit-
taisista koivuista letkun ja dmparin avulla.

TEOLLISEN MITTAKAAVAN KERUUSSA mahlakoivikkoon
tehd&an keruulinjasto, josta mahla valutetaan tankkiin.

Mahlaa valutetaan talldin useiden vuosien ajan samoista
koivuista.

MAHLA SAADAAN PUUSTA TEKEMALLA

RUNKOON REIKA PORAKONEEN AVULLA.

N/




KERUU
AMPARILLA

KOIVUUN PORATAAN 3-4 CM SYVA REIKA
desinfioidulla poranteralld noin 30-50 CM
KORKEUDELLE MAASTA.

» Samaan puuhun voidaan porata 2-4 reikaa
mahlan tuoton lisdamiseksi V.

LETKU KIINNITETAAN HOLKKIIN ja sen
TOINEN PAA LAITETAAN KERUUASTIAAN
pienestd reidstd, jotta mahlaan ei pdase roskia.

MAHLAN TALTEEN-
OTTOON AMPARILLA
TARVITAAN:

- porakone

-10-12 mm
porantera

- reikdan sopivaa

elintarvikekelpoista
muoviputkea

- holkki (ei
valttamaton)

» Holkki ei ole valttamaton, putki voidaan laittaa
myds suoraan porattuun reikdan. Keruuastiana
toimii 10 litran kannellinen ampari ja kansi tai

kanisteri. .
‘ ) , , - keruuastia
» Keruuastian on hyva olla valkoinen ja se kannat-

taa laittaa varjon puolelle. Astiaa voi myo6s peittas
lumella tai vaalealla kankaalla.

KERUUASTIA ON VAIHDETTAVA 1-2 KERTAA
PAIVASSA. Astia on puhdistettava jokaisen tyhjen-
nyksen jalkeen.

4 VALUTUKSEN JALKEEN REIAT JATETAAN
AVOIMIKSI, jotta puu padsee hoitamaan haavaa.

Pienimuotoinen keruu on mahdollista, kun mahlaa
jalostaaitse pienia maaria tai tulontarve on vahainen.

AMPARIMENETELMALLA JARKEVA VALUTTAA:
< 20 isoa koivua

=n. 3000 litraa / mahlakausi

MENETELMA ON PALJON
TYOTA VAATIVA JA
HYGIENIAN HALLINTA
ON VAIKEAMPAA

KUIN TEOLLISESSA
KERUUSSA.

@ Video mahlan talteenotosta &mparimenetelmalla.
X Video aukeaa uuteen ikkunaan. Jos linkki ei toimi:
https://youtu.be/7jFiOM83bgM

Lihteet:

(1) Pirinen, Heli (toim.). 2019. Luonnontuoteopas. Toimintaymparisto, tydskentely ja tuotteistaminen
luonnontuotealalla. Opetushallitus. Juvenes Print — Suomen Yliopistopaino Oy.

N/


https://www.youtube.com/watch?v=7jFi0M83bgM
https://youtu.be/7jFi0M83bgM

KERUU
LETKU-

LINJASTOLLA

Teollisessa keruussa perustetaan keruulinjasto koivikkoon.
Mahlaa voidaan kerata vahintdadn kymmenen vuotta samoista
koivuista. Koivuja voi olla keruulinjastossa kymmenesta satoi-

hin mahlatarpeen mukaan.

Koivikon on hyva olla hoidettu ja harvennettu, kasvukunnossa
oleva. Sensijainti teiden jarakennusten ldhelld helpottaa keruuta

ja kylmavarastointia.

LINJASTO VOI OLLA PYSYVA TAI TALVEKSI
POIS OTETTAVA - SEN RAKENTAMINEN ON

TYOLASTA.

Mahlakoivuihin voidaan laittaa joko yksi
tai kaksi putkea, josta mahla johdetaan
paaputkeen ja sieltad sailiodn. Sailiona
toimii elintarvikekelpoinen muovitynnyri
tai metallinen tankki. Hygieenisinta on
kerdtd mahla yhteen isoon kylmatank-
kiin, josta mahla toimitetaan suoraan
kasittelyyn.

Mahlan valumista linjastossa voi-
daan tehostaa alipainepumpulla.
Maastonmuotojen salliessa voidaan rin-
teessd hyoddyntda luontaista valumista
ylhaalta alas.

@ Video mahlan keruusta letkulinjastolla. Video aukeaa
X uuteen ikkunaan. Jos linkki ei toimi: https://youtu.be/
CpzjstmMnHA

Keruukauden jalkeen linjasto on puhdistettava huolellisesti
elintarvikekayttoon soveltuvalla happamalla puhdistusaineella.
Jos linjaston varrelle kerdantyy mahlaa kauden aikana, linjaston

pesu voi olla tarpeen kesken kauttakin.

Eraan mahlantuottajan laskelman mukaan letkuverkoston inves-

tointi on noin 8000€/hehtaari.

LINJASTOMENETELMALLA JARKEVA VALUTTAA:

20+ isoa koivua

= 3000+ litraa / mahlakausi

Lihteet:

1) llmastoareena. https:/ilmastoareena.fi/vieraskyna-metsa-on-muutakin-kuin-tukkipuuta/

N/


https://youtu.be/CpzjstmMnHA
https://ilmastoareena.fi/vieraskyna-metsa-on-muutakin-kuin-tukkipuuta/
https://youtu.be/CpzjstmMnHA
https://youtu.be/CpzjstmMnHA

VAIKUTUS
PUUN
LAATUUN

Mahlan keruu ei alenna merkittavasti koivujen paksuus-
kasvua eika lehtien ravinnepitoisuutta v

MAHLAN VALUTUSTA VARTEN PORATUSTA REIASTA
PAASEE KOIVUUN ERILAISIA MIKROBEJA, JOTKA VOI-
VAT ATHEUTTAA VARIVIKAA JA MYOHEMMIN LAHOA
PUURAAKA-AINEESEEN ~ *.

Varivika etenee rungossa erityisesti pystysuunnassa
reidstd ylos- ja alaspdin, jopa useita kymmenia sentteja
ensimmaisind vuosina 2% Vuosien kuluessa laho ja vari-
vika levidvat ytimeen saakka ja koko rungon pituudelle ¢4,

Koska mahlan valutus vaikuttaa puutavaran laatuun,
kannattaa mahlantuotannossa suosia kuitupuuksi
menevia, runkomuodoltaan heikompilaatuisia

puita, jotka eivat kelpaa vaneri- ja saha-
teollisuudelle. Jos mahlantuotantoon

on varattu teollisesti koko koivikko,

silloin ei tallaista ongelmaa tule.

Lihteet:

1) Potila, H., Niemisto, P., Savonen,
E-M., Siuruainen, K., Ala-Laurinaho,
E., Haapalehto, M & Raitio, H. 2005.
Koivunmahlan ja kuusenkerkkien hyodynta-
minen PK-elintarviketuotannossa - keruun
vaikutukset puiden kasvuun ja terveydentilaan.
Loppuraportti. Parkano: Metsantutkimuslaitos.

2) Nevalainen, S. 2006. Discolouration of birch after

sapping. Teoksessa H, Solheim. & AM. Hietala (toim.)

Forest pathology research in the Nordic and Baltic countries

2005. Proceedings from the SNS meeting in Forest Pathology at
Skogbrukets Kursinstitutt, Biri, Norway, 28-31 August 2005. Aktuelt
fra Skogforskningen 1/06: 32-36

3) Miina, J., Store, R. & Vanhanen, H. 2019. Luonnontuotteiden demonstraatiot
ja tuottolaskelmat. LUMO-INKA -projekti. Luonnonvarakeskus.

4) Trummer, L. & Malone, T. 2009. Some impacts to paper birch trees tap-
ped for sap harvesting in Alaska. United States Department of Agriculture,
US Forest Service, Alaska Region, State and Private Forestry Forest Health
Protection, Anchorage Office. Saatavissa: http:/hdl.handle.net/11122/3198

N/

Kuva: Jari Miina, LUKE, 2022


http://hdl.handle.net/11122/3198

LUOMU-
KERUU-
ALUEIDEN
SERTIFIOINTI

Luomukeruualueiden sertifioinnilla todennetaan, ettd metsista kera-
tyt luonnonvaraisesti kasvavat luonnontuotteet ovat luomua, eli luon-
nonmukaisesti tuotettuja. Sertifioidut luonnontuotteet ja niista tehdyt
jalosteet voidaan talloin myyda luomuna.

Valtaosa metsistamme soveltuu luomukeruutuotantoon ja me suoma-
laiset tiedammekin, ettd luontomme on puhdasta. Luomulla onkin mer-
kitysta padasiassa vientikaupassa. Luomuluonnontuotteista ei valtta-
mattad saa korkeampaa myyntihintaa, mutta luomu voi olla edellytys
tuotteiden myynnille.

Luomukeruuseen voidaan liittda osa metsatilasta, koko tila tai useita
tiloja. Haluttu alue haetaan luomuvalvontaan paikallisen ELY- keskuk-
sen kautta.

LUOMUKERUUALUEIDEN SERTIFIOINTIIN ON KAKSI ERI VAIHTO-
EHTOA:; TILAKOHTAINEN SERTIFIOINTI (perusmalli) ja SELVITTAJA-
MALLI. Perusmallissa metsdnomistaja hakeutuu itse luomuvalvontaan.
Selvittdjamallissa luonnontuotealan yrittdja tai muu toimija hakee isoa
alaa luomuvalvontaan metsanomistajien suostumuksella.

Luomusertifiointi voidaan toteuttaa niin, etta se ei vaikuta metsatalou-
den harjoittamiseen. Metsataloudessa kaytetaan joitakin luomutuotan-
nossa kiellettyja tuotantopanoksia, joita ovat urea, kemialliset torjun-
ta-aineet (kuten tukkimiehentdin torjunta-aine) ja kemialliset lannoitteet.

Luomusertifioidulla alueella voidaan jattaytya kiellettyjen aineiden kay-
tosta, tai ottaa kasittelyalueet pois sertifiointialasta kolmeksi vuodeksi.
Luomusertifioidun alueen kartat paivitetdan vuosittain, jolloin alueeseen
voidaan lisdtd uusia tai jattaa pois aloja.

LUOMUKERUUALUEEN VALVONNASTA PERITAAN MAKSU,
JONKA SUURUUS ON VUOSITASOLLA 280-1000 €
RIIPPUEN TOIMINNAN LAAJUUDESTA.

LUE LISAA:

Metsikeskus - Metsien sertifiointi luomukeruualueiksi

Proluomu - Mik3 tekee luonnontuotteista luomua?

Ruokavirasto - Luomukeruutuotannon opas

N/



http://metsakeskus.fi/fi/metsan-kaytto-ja-omistus/oikeudet-ja-velvollisuudet/metsien-sertifiointi-luomukeruualueiksi
http://proluomu.fi/mita-on-luomu/mika-tekee-ruuasta-luomua/mika-tekee-luonnontuotteista-luomua/
https://ruokavirasto.fi/yritykset/oppaat/luomukeruu/keruutuotanto/

MAHLAN
KASITTELY
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MAHLA

ELINTARVIKKEENA

- SAADOKSIA

Luonnonvaraisten tuotteiden kerdaminen kaupallista tarkoi-
tustavarten on elintarvikelainsdddannon mukaan elintarvikkei-
den alkutuotantoa. Alkutuotantoon sisaltyy kerdamisen lisdksi
tuotteiden varastointi tilalla, kauppakunnostus ja pakkaami-
nen keraajan toimesta, jos tuotteen luonnetta ei ole muutettu,
sekd myynti kuluttajille tai toiselle elintarvikealan toimijalle.

EU:N YLEINEN ELINTARVIKEASETUS 178/2002/EY
koskee kaikkia, jotka tuottavat elintarvikeraaka-
ainetta tai elintarvikkeita kulutusketjuun:

- Tuotettujen elintarvikeraaka-aineiden ja elintar-

vikkeiden on oltava kuluttajille turvallisia
- Vastuu turvallisuudesta on tuottajalla

- Tuotteet on pystyttava jaljittamaan

Ruokavirasto on kerannyt kattavan listauksen yleisita vaati-
muksista liittyen luonnonkasvien elintarvikekayttoon .

MAHLAN KERAAMINEN LUETAAN ALKUTUOTANNOKSI.
Mahlan kerddmisesta ei kuitenkaan tarvitse tehda alkutuo-
tantoilmoitusta @.

Mahlan jatkojalostuksesta keradjan toimesta tarvitsee tehda
elintarvikehuoneilmoitus, jos mahlaa pastoroidaan tai siihen
lisataan maku- tai sdilontdaineita. Jos mahlaan eilisata mitaan
jasevain pakastetaan, ei elintarvikehuoneilmoitusta tarvitse
tehda ©®). Luomutuotannossa on erikseen alhaisen jalostusas-
teen maaraykset 4.

O" VINKKI!
KYSY NEUVOJA KUNNAN ELINTARVIKEVALVONNASTA.

<



MAHLAN TERVEYSVAIKUTUKSISTA ON PALJON PERIMATIE-
TOA, MUTTA VAIN VAHAN TUTKIMUSTIETOA. Kaikessa elintar-
vikkeiden kaupallisessa viestinndssa saa kayttaa vain hyvaksyt-
tyja ravitsemus- ja terveysvaitteitad. Pakkausmerkintojen lisaksi
tama koskee kaikkea elintarvikkeen esillepanoa ja markkinointia
sekd elintarvikkeesta luotua mielikuvaa. Ruokavirasto on tehnyt
valvontaohjeen elintarvikkeiden ravinto- ja terveysvaitteista ©.

ELINTARVIKEVALVONNAN PIIRIIN KUULUVASTA TOIMIN-
NASTA (EI ALKUTUOTANTO) PERITAAN VUOTUINEN PERUS-
MAKSU 150 € (v. 2022) . Lisaksi erilaisista ilmoitus- ja lupa-
hakemuksista seka tarkastuksista on omat veloituksensa, jotka
vaihtelevat kohteen mukaan.

@ LUE LISAA:

Rekisteroitavaa elintarviketoimintaa vai ei?

Elintarvikkeiden myynti ja kasvikunnan
tuotteiden jalostaminen maatilalla

Lihteet:

(1) Ruokavirasto. 2019. Luonnonkasvit elintarvikkeena - yleista elintarvikelainsdadan-
nosta ja elintarvikehygieniavaatimuksista. https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/
yritykset/elintarvikeala/valmistus/elintarvikeryhmat/kasvikset/luonnonkasvit_elintar-
vikkeina_yleista vaatimuksista_nettiin.pdf

(2) Ruokavirasto. 2021. Alkutuotantopaikasta ilmoittaminen. https://www.
ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikkeiden-alkutuotanto/
alkutuotantopaikasta-ilmoittaminen/

(3) Evira. 2017. Alkutuotannon elintarvikevalvonta ja riskinarviointi. https://www.ruo-
kavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintar-
vikeala/alkutuotanto/eviran_ohje_10507_1-002.pdf

(4) Alhaisenjalostusasteen valmistus (vdhainen valmistus). Uutta kasvua luomusta. http://
uuttakasvualuomusta.fi/jalostus/alhaisen-jalostusasteen-valmistus/

(5) Ruokavirasto. 2019. Ravitsemus- ja terveysvaitteiden valvontaohje. https:// www.
ruokavirasto.fi/globalassets/yritykset/elintarvikeala/valmistus/elintarvikkeista-an-
nettavat-tiedot/ravitsemus--ja-terveysvaitteet/vaitteiden-valvontachje_ruokaviras-
ton-ohje-17060_2.pdf

(6) Ruokavirasto. 2021. Valvonnan perusmaksu. https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/
elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/valvonta/valvonnan-perusmaksu/
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https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/alkutuotanto/eviran_ohje_10507_1-002.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/alkutuotanto/eviran_ohje_10507_1-002.pdf
 http://uuttakasvualuomusta.fi/jalostus/alhaisen-jalostusasteen-valmistus/ 
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SAILYVYYS JA
MIKROBIOLOGIA

Koivun mahla on koostumukseltaan
otollinen kasvualusta erilaisille mikro-
beille. Taman vuoksi mahla pilaantuu
erittdin helposti. Se sailyy jadkaappi-
lAmpotilassa 1-2 paivaa.

MAHLAN KASITTELYSSA

EI VOI KOROSTAA
LIIKAA HYGIENIAA.

Tuore mahla on variltdan kirkasta,
eikd se sisallda minkaanlaisia saostu-
mia. Tuoreen mahlan maku on raikas
jaaavistuksen makea. Kun mahla alkaa
pilaantua, muuttuu maku ensin tunk-
kaiseksi ja taman jalkeen liuos alkaa
samentua . Myos mahlan haju muut-
tuu tympedksi muistuttaen hapanta
maitoa.

Mahla tulee saada keruupaikalta mah-
dollisimman nopeastijatkokasittelyyn.
Keraysastiat on tyhjennettava 1-2
kertaa vuorokaudessa lampétilasta
riippuen.

Mahlan mikrobiologiaa on tutkittu
vield varsin vahan. Latvialaiset tutki-
jat loysivat mahlan sdilyvyystutkimuk-
sissamahlasta 14 erilaista bakteeri- ja
kolme eri hiivalajia. Osa |dydetyista
bakteereista oli patogeenisia eli sai-
rauksia aiheuttavia. ¥

Lihteet:

Tuore, sulatettu mahla

Pilaantunut mahla

(1) Nordic Koivu. 2021. Laadulla on valia - mista tunnistat laadukkaan koivunmahlan.
https://nordickoivu.fi/blogi/laadulla-on-valia-mista-tunnistat-laadukkaan-koivunmahlan/?lang=fi

(2) Nikolajeva, V. & Zommere, Z., 2018. Changes of physicochemical properties and predominant
microbiota during storage of birch sap. International Food Research Journal 25(2): 527-533 (April 2018).

http:/ifrj.upm.edu.my/25%20(02)%202018/(10).pdf

<
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SAILYVYYDEN
PARANTAMINEN

Puhtaasti keratty ja viiledssa sailytetty mahla sailyy pari
vuorokautta. Heti keruun jalkeen mahla siirretdan valit-
tomasti jadkaappilampdtilaan ja pakastetaan esimerkiksi
kerta-annoksina. Pakastettu mahla on kaytettava valitto-
masti sulamisen jalkeen, silld pilaantuminen alkaa samoin
kuin tuoreella mahlalla.

Mahlan séilyvyyden parantamiseksi voidaan keruulinjas-
toissa kayttdd mikrosuodatinta (0,22 um). Mahla voidaan
myos jatkokasitelld sdilyvyyden parantamiseksi, jolloin se
normaalisti pastéroidaan (kuumennus noin +80 °C) ja/tai
lisdtddn omena- tai sitruunahappoa. Pastérointija lisdaineet
muuttavat mahlan makua V. Korkeapainekasittely (HPP)
sopii silloin, kun séilyvyyttd halutaan parantaa nostamatta
mahlan [dampo&tilaa @.

Mahlan séailyvyyttd on yritetty parantaa mm. mikrosuoda-
tuksen, UV-steriloinnin ja ultradanikasittelyn avulla ®. Nama
menetelmat ovat kuitenkin vield kehittelyvaiheessa.

TUTUSTU!

Luonnon raaka-aineiden talteenoton

laatukasikirja

@ Video HPP késittelysta. Llinkki aukeaa uuteen ikkunaan.
X jos linkki ei toimi: https://youtu.be/k2Dvi-PJOxc

Lihteet:

(1) Arktiset Aromit. 2022. Mahla. https://www.arktisetaromit.fi/fi/erikoisluonnontuotteet/mahla/
(2) Toripiha. 2022. HPP-kasittely https://www.toripiha.fi/fi/hpp-kasittel

(3) Bilek, M., Cebula, E., Krupa, K., Lorenc, K., Adamowicz, T., & Sosnowski, S. 2018. New technologies for extending
shelf life of birch tree sap. ECONTECHMOD: An International Quarterly Journal on Economics of Technology
and Modelling Processes, 7(4), 3-8. https://bibliotekanauki.pl/articles/411095
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KONSENTROINTI

Mahla sisaltaa 99 % vetta. Teolliset toimijat ovat kiinnostuneita saamaan kayt-
toonsa konsentroitua (tiivistettyd) mahlaa, jonka vesipitoisuus olisi huomatta-
vasti alhaisempi.

KAANTEISOSMOOSI-
SUODATUS (RO)

Mahlan konsentrointiin on kokeiltu
monenlaisia menetelmia. Naista ehka
tarkeimpana esiin nousee kaanteis-
osmoosi (RO, reverse osmosis), joka
on paineen avulla tapahtuva suoda-
tusmenetelma tihean kalvon lapi.
Kdanteisosmoosilla pystytdan mah-
lan kuiva-ainepitoisuutta nostamaan
noin kaksinkertaiseksi. Taman jalkeen
suodatuspaine nousee jyrkastija kon-
sentraatin saanto pienenee V.

KALVOTISLAUS
(DCMD)

Kalvotislauksella (DCMD, direct con-
tact membrane distillation) on labora-
torio-olosuhteissa paasty koivun mah-
lallajopa 60 % kuiva-ainepitoisuuteen
@ Kalvotislauksessa lampotilaero kal-
von eri puolilla saa aikaan vesihdyryn
siirtymisen kalvon |api. Tatd menetel-
maa on kaytetty mm. omenamehun
konsentrointiin ©.

LAB-AMMATTIKORKEA-

KOULUN ELINTARVIKE-

LABORATORIOSSA VOIDAAN

TESTATA NESTEITA A8 mmatoricatouln
RO-SUODATUSLAITTEELLA.

Lahteet:

(1) Wawer, J., Bilek, M. & Sosnowski, S. 2018. The energy consumption during the birch tree sap concentration
process using the reverse osmosis system. ECONTECHMOD. An International Quarterly Journal Vol 07(1):
151-155. https://docplayer.net/216713369-The-energy-consumption-during-the-birch-tree-sap-concentrati-
on-process-using-the-reverse-osmosis-system.html

(2) Christensen, K. V., Valgren, M., Toft Hansen, L., & Hansen, K. 2008. Concentration of birch sap using MF, RO
and DCMD. Abstract from Nordic Filtration Symposium, Kgbenhavn, Denmark. https:/findresearcher.sdu.dk/ws/
portalfiles/portal/171153624/Abstract_birch_sap_final_version.pdf

(3) Julian, H., Yaohanny, F,, Devina, A., Purwadi, R. & Wenten, |.G. 2020. Apple juice concentration using submer-
ged direct contact membrane distillation (SDCMD). Journal of Food Engineering 272. https://www.sciencedirect.
com/science/article/abs/pii/S0260877419304510?via%3Dihub
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VARASTOINTI JA
LOGISTIIKKA

TALTIOI TIETOJA TUOTANTOKETJUSTA

Suunniteltaessa logistiikkaa mahlan tuotantoa varten on huomi-
oitava soveltuvat keraysastiat, keratyn mahlan kuljetus kasitte-
lyyn, itse kasittelymenetelmat ja mahlan mahdollinen valivaras-
tointi seka kasitellyn mahlan kuljetus jatkojalostukseen.

Mahlan siirto niin astiasta kuin kasittelypaikasta toiseen sisaltaa
aina hygieenisia riskeja, joten turhiasiirtoja pitaa valttaa. Mahlan
kylmaketju ei saa katketa sen jalkeen, kun sen lampotilaa laske-
taan talteenoton tai kasittelyn yhteydessa.

MAHLAN LAATUA TARKKAILLAAN JOKA VAIHEESSA
KERUU-, KULJETUS- JA KASITTELYPROSESSIA.

Valivarastointi on tyypillista mahlalle ennen sen kayttda loppu-
tuotteessa. Jalostajat haluavat esikasitellyn mahlan isommissa
erissa avaimet kateen -periaatteella, jossa heidan tarvitsemansa
laatu on taattu. He eivat itse halua osallistua alkuprosessiin.

Raaka-aineiden jaljitettavyyden, laadunhallinnan ja kirjanpidol-
listen tietojen takia varastossa olevista raaka-aineista pidetaan
varastokirjanpitoa.

Tieto raaka-aineesta, sen maarasta jalaadusta siirretaan varas-

tokirjanpitoon. Siihen kytketaan mukaan jaljitettavyys keragjasta,
talteenottopaikasta ja kylmaketjusta.

LISATIETOJA:

Luonnon raaka-aineiden talteenoton laatukasikirja

MUISTA MAHLAN KYLMAKETIU
KULJETUKSESSA JA VARASTOINNISSA!
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MAHLAN

LIIKETOIMINTA
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LISATULOJA
KOIVUN =
MONIKAYTOLLA

Koivusta saatavia tuloja voidaan lisata sen kayttoa monipuolistamalla, kun
otetaan luonnontuotteita puuraaka-aineen kasvatuksen rinnalle.

Koivun monipuolista hyédyntamista kannattaa miettia jo taimivaiheessa.
Mikaan ei esta perustamasta koivumetsikkda, jota kaytetaan pelkastaan
luonnontuotteiden kasvatukseen ja keruuseen.

KOIVUMETSIKOSTA VOIDAAN KERATA ERI KEHITYSVAIHEISSA
ERI TUOTTEITA:

- lehdet ja silmut (taimikossa pystypuut, mydhemmin kaadetuista puista)

- arvosienet maassa, esim. tryffeli ja tatit (taimiin ympatyt)

- mahla (ensiharvennuksesta alkaen)

- pakuri (ensiharvennuksesta alkaen)

- tuohi

- puhdastuhka (kaadettavista, eri ikdvaiheissa)

- puuraaka-aine vaneriksi (parhaat rungot, paatehakkuuseen asti)
- polttopuu

- lahon puun arvosienet, esim. lakkakaapa (kannot)

Koska koivun monikayttoon liittyy riskeja ja investointeja, jarkevin tapa lisa-
tulojen hankintaan lienee, ettd samassa metsikdssa perinteisen puuntuo-
tannon ohella huonolaatuisiin runkoihin kohdistetaan luonnontuotekayttoa.

@ LINKKEJA

Arvosienten rihmastot
Arvosienten ymppitapit

Pakurin tuotanto

Pakurin ja erikoissienten
viljelyn edistdminen

Tryffelln kasvatus @ Video koivun lehtien ja silmujen kerdamisesta. Llinkki

aukeaa uuteen ikkunaan, jos linkki ei toimi: https://www.
youtube.com/watch?v=cSbUJV3iuT4
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KOIVUN

TUOTTEIDEN

ARVO

(hinnat keréatty erilahteista kevaalla 2022)

keradjille

ENERGIAPUU

Ranka pystyssa 5€/k-m?3
Ranka tienvarressa 20-30€/k-m?3
Klapit 50-75 €/i-m?®

=125-190€/k-m?

PUUNTUOTANTO

Tukkipuu pystyssd 44 €/k-m?3
Kuitupuu pystyssd 18 €/k-m?
Tukkipuu tienvarressa 48 €/k-m?3
Kuitupuu tienvarressa 32 €/k-m?

LEHDET

Koivun kesdlehti, tuore 4 €/kg

Koivun pihkalehti, tuore 4,8 €/kg
Koivun kesdlehti, kuivattu 15 €/kg
Koivun pihkalehti, kuivattu 25 €/kg
Ulosmyyntihinta, kuivattu 150-300 €/kg

TUHKA Metsanomistajan saama raakaaineen hinta ei ole tiedossa

Ulosmyyntihinta, kansanldakintda 170-600€/ kg
Kosmetiikka, ladketiede

MAH I.A Sato keskimaarin 75 I/puu/vuosi.

Kerddjdlle 0,2-0,4€/I
Ulosmyyntihinta,juoma /-14€/
Juomat, leivonta, kosmetiikka

TRYFFELI Hinta vaihtelee lajista riippuen paljon

Kerdijdlle, tuore 300-3000 €/kg
Gourmetruoka

PAKURI Sato keskimaarin kuivattuna 3,5 kg/puu/30v.
Kerddjdlle, kuivattu 30-40€/kg
Ulosmyyntihinta 125-300 €/kg

Kansanlddkinta, ravintolisd

TUOHI

Ulosmyyntihinta, eriste 18 €/m?
Kisityot

<



KERUUN JA
KASITTELYN

VEROTUS

MAHLAN KERUU ON METSANOMISTAJALLE TULOVEROTUKSESSA VERO-
TONTA TULOA, kunhan sita ei kisittele astiaan laittamista tai pakastusta
enempdaa. Jos kuitenkin lisda mahlaan esimerkiksi sitruunahappoa sailyvyy-
den parantamiseksi, se katsotaan jalostukseksi, joka on verollista toimintaa.

MAHLAN MYYNTI ON METSANOMISTAJALLE ARVONLISA- VEROTONTA,
JOS LIIKEVAIHTO ON ALLE 15 000 EUROA VUODESSA (vihiinen toiminta).
Suuremmalla liikkevaihdolla arvonlisdvero pitda maksaa, koska arvonlisave-
rottomuus rajoittuu ainoastaan luonnonvaraisiin marjoihin ja sieniin.

VAHENNYKSIA VAI EI?

Verovapaan luonnontuotetulon hankintaan liittyvat menot ovat tulovero-
tuksessavahennyskelvottomia. Jos luonnontuotetulo katsotaan veronalai-
seksi tuloksi, siihen kohdistuvat menot ovat vahennyskelpoisia.

LUONNONTUOTTEIDEN KERUUOIKEUDET JA VEROTUS

JOKAMITHEN-  VEROLLINEN ALVILLINEN**

Marjat, myos pihlajajakataja X

Sienet X

Ruohovartiset kasvit X X
Puun javarvun osat ravinto, X
ladke

Pakuri, luontainen X
Pakuri, viljelty x1) X
Mahla, pettu, pihka X
Kavyt, siementuotanto X
Pudonneet kdvyt ja risut X X
Koristehavut, joulukuuset x2) X
Sammalet, jakalat x1) X

1) maatalouden tuloa
2) metsatalouden pddomatuloa
**alvitonta, jos litkevaihto jaa alle 15 000 euron eika ole hakeuduttu alv-velvolliseksi

TULOVEROTUKSEN VEROVAPAUS:

- vain luonnonvaraisille tuotteille, kerattyna kevyilla menetelmilld
- vain tuotteille, joita ei jatkojalosteta esim. kuivaamalla tai mehustamalla
- vain metsanomistajan itse kerdamana

HUOM. Verovapaus vaihtelee kayttdtarkoituksen mukaan,
tarkasta kdytanto verottajan ohjeesta

@ LISATIETOA

Lisatietoa luonnontuotteiden verotuksesta saat verottajan

ohjeesta: Luonnontuotetulojen verotus

Lue my6s Luonnonyrttien ja erikoiskeruutuotteiden
verotus -artikkeli, sivut 58-59
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ORGANISOINTI

!

MAANOMISTAJA ITSE

Maanomistaja voi valuttaa mahlaa pienimuotoisesti
ampdreihin tai suurempia maaria linjastoverkostolla.

PIENIMUOTOINEN AMPARIKERUU on helppoa aloit-
taa, koska vélineet ovat edullisia. Menetelma on tyolas
ja saatava mahlan maara on rajallinen.

MAHLAN VALUTUS LINJASTOVERKOSTOLLA vaatii
alkuinvestointeja, joten mahlan ostajan kanssa on hyva
ollauseamman vuoden sopimus mahlan toimituksesta.

MAHLAKOIVIKON VUOKRAUS

Mahlakoivikon vuokrauksesta maanomistaja voi saada
tulojailman tyopanosta. Mahlan keruu tapahtuu talldin
linjaverkoston kautta ja vuokra-aika on useita vuosia.
Vuokratulo on maatalouden tuloa.

OSUUSKUNTA

Useista keradjista koostuva osuuskunta mahdollistaa
suurempien mahlaerien keruun, myymisen jalisaa siten
toimitusvarmuutta. Osuuskunta voi jakaa tietotaitoa
ja investointikustannuksia esimerkiksi mahlan kasit-
telylaitteiston hankinnassa.

VALITTAJA/KASITTELIJA

Valittaja toimii mahlan valuttajan ja jalostajan vélissa.
Valittaja voi olla tarpeen silloin kun mahlaa kerataan
suuria maaria teolliseen tuotantoon. Valittaja organi-
soi mahlan keruun suurempiin eriin ja/tai kdsittelee
mahlan sailyvaan muotoon. Useat jalostajat haluavat
mahlan valmiiksi kdsiteltyna.

<



LIIKETOIMINTA-
VERKOSTO

Mahlan liiketoimintaverkosto muodostuu sitoutuneesta kerdajaver-
kostosta, mahlan kasittelijoista ja jalostajista seka kaupasta.

MAHLAN _MAHLAN JATKOJALOSTAJAT
KERAAJAT [~ | KASITTELDIAT [ JAKAUPAT

Kaikkien toimijoiden yhteisty® verkostossa on erittdin
tarkeaa mahlan sailyvyyden kannalta. Pilaantuessaan
mahla aiheuttaa lopputuotteeseen herkasti esimerkiksi
makuhaittoja.

Mahlan kasittelijoilld, jotka parantavat mahlan sailyvyytta
ja kaytettavyytta, on tarkein rooli verkoston kokonaishal-
linnassa. He koordinoivat kerddjien toimintaa ja vastaa-
vasti pitavat yhteyksia jatkojalostajiin ja mahdollisesti
suoraan kauppoihin.

Oﬁ JALOSTAJAT HALUAVAT MAHLAN AVAIMET
=  KATEEN -PERIAATTEELLA: tictty maara tietyn-
laista raaka-ainetta tiettyna ajankohtana.

Kasittelijoille mahla on sesonkituote, joka sopii muun toi-
minnan oheen. Tallaista muuta toimintaa voi olla esimer-
kiksi marjanviljely tai mehustamo, jolla on jo elintarvike-
tilat ja kylmavarastot olemassa.

Aikataulut on oltava hyvin tiedossa, koska teolliset jat-
kojalostajat suunnittelevat tuotantoaan etukiteen.
Liséksi mahlan jalostajilla on usein erilaisia tarpeita mm.
esikasittelylle.

ESIMERKKI : MAHLAN TIE MARJATILALLE

- MAHLA TOIMITUS MAHLAN
MAHLA | | KERATAANISOM- —> | mapIATHALLE [ | KASITTELY
MAKSI ERAKSI
RO,
pastorointi
W uv-kasittely,
TOIMITUS VALIVARASTOINTI PAKKAAMINEN pakastus
JATKOJALOS- | ¢ KYLMASSA/ <« JATKOJALOS- |¢&—
TETTAVAKSI PAKASTIMESSA TETTAVAKSI
metsanomistaja
MAHLAN PROSESSI JATKUU i N
JATKOJALOSTUS MARKKINOINNIN, valivarastoija
valmistetaan elintarvik- VALMIS LOGISTIIKAN, i i i
kelta, kosmetiikkas,  |—> | MAHLATUOTE ||  KAUPANYMs. Jatkojalostaja
panimotuotteita ym. KULUTTAJALLE PARISSA

<



VARAUDU
ALKUKUSTAN-

Mahlan keruu ja kasittely vaatii erilaisia alkuinvestointeja laittei-
siin javalineisiin riippuen, kuinka laajasta toiminnasta on kyse.
Omaa pddomaa (tai mahdollista lainaa) tarvitaan, silla tuotot
mahlan myynnista tulevat vasta jalkikateen.

ERILAISIA MAHLAN KERAAJAN JA KASITTELIJAN KULUJA V.

KERAAJA KASITTELIJA
MYYNTITUOTOT raakamahla kauppakunnostettu mahla
ALV (arvonlisivero) | mahd. alv, muut verot, mahd. alv, muut verot,
avustukset avustukset
MUUTTUVAT Eer%uvélki]réeet{ﬁlgtatrvik— kauppakunrtmogtuk—
—cavitta_ eet, mahd. palkkiot esim. sen ja varastoinnin
K_UI'UT =sovitta keruukoivikon vuokraus, laitteet ja vélineet,
vissa, kukamaksaa | (kyljetuskustannukset) (kuljetuskustannukset)
HENKILOSTO- mahdollinen palkattu mahdollinen palkattu
KULUT henkilosto henkilosto
KIINTEAT vesi, sahko, vuokra, markki- | vesi, séhkd, vuokra, mark-
KULUT nointi, hallinto kinointi, hallinto
POISTOT koneet ja laitteet koneet ja laitteet

Yritystoiminnan aloittamiseen ja laajentamiseen on monenlaista
rahoitusta, niin lainana kuin tukena. Tuen avulla voi esimerkiksi
testata liilkeideaa, investoida laitteisiin, hankkia tietoa ja kehitty3
yhdessd muiden yritysten kanssa.

ERILAISIA RAHOITUSKANAVIA JA LAHTEITA ON PALION,
RIIPPUEN SIJAITSEEKO YRITYS MAASEUDULLA VAI MUUALLA.

@ LUE LISAA

Uusyrityskeskus - Lisatietoa yrityksen perustamiseen,
liiketoimintasuunnitelmasta ja laskentapohjia

Yritystulkki - Yritystulkin sivuilta [©ytyy kootusti
erilaisia rahoituskanavia omalta alueelta

Maaseuturahasto - yritystuet

Maaseuturahasto - yritysryhmahanke

Lihteet:

(1) Vento, V. 2022. Perustamislaskelmat liiketoimintasuunnitelman tueksi - Case koivunmahlaa
markkinoille. LAB-ammattikorkeakoulu, restonomia (AMK), matkailuliketoiminta. https://urn.fi/
URN:NBN:fi:amk-202201141291
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http://uusyrityskeskus.fi/
https://uusyrityskeskus.fi/yrityksen-suunnittelu/liiketoimintasuunnitelma/

https://uusyrityskeskus.fi/yrityksen-suunnittelu/liiketoimintasuunnitelma/

https://www.yritystulkki.fi/fi/
https://www.yritystulkki.fi/fi/
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/yritykset/tuet-ja-kehittaminen/yritystuki_esite_04.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/yritykset/tuet-ja-kehittaminen/yritysryhmaesite.pdf
https://urn.fi/URN:NBN:fi:amk-202201141291
https://urn.fi/URN:NBN:fi:amk-202201141291

ESIMERKKI
TUOTTO-
ODOTUKSESTA

KERAAJALLE

HEHTAARILLA

LAHTOTIEDOT 12

Kiertoaika 10 vuotta, Sato 7 I/puu/vrk

keruu vuosittain - yhteensa 2 800 I/vrk

Koivuja 400klp/hehtaari Raakamahlan myyntihinta 0,3 €/I
Keruuaika 12 vrk/v

KULUT

Investoinnit riippuvat keruumenetelmasta ja -volyymista

AMPARIMENETELMA:
amparit, letkut, holkit, sailid, varastointi

LINJASTOMENETELMA:

letkut, holkit yms., séiliot, pumppu, kylmays
TYO:

keruu, kuljetus, astioiden puhdistus

TULOT: 100 800 €/HA

Q" VERTAA!

MAHLAJUOMAN MYYNTIHINTA 7-15€/L
KAUPASSA

KOIVUN PUUNTUOTANNON NETTOTULOS 6700 €/HA

(50 vuotta, vahennettu uudistamis-, kasvatus-
ja korjuukulut)

Lahteet:
(1) Kurttila, M & Miina, J. Koivujen mahlasadosta mittaustulokset kevaalta 2019. Luonnonvarakeskus

(2) Kokemusperainen tieto, useita lahteita.

<




TUOTTOA
TIIVISTAMALLA

Tyypillisesti mahlaa kasitelldan ja myydaan sen alkuperai-
sessd muodossa, jolloin se sisaltdd 99 % vettd javain 1 %
kuiva-aineita, pddasiassa sokereita. Yksiyleisimmistd tuot-
teista on pullotettu mahlavesi eri tuotemerkeilla.

ERITYISESTI TEOLLISUUDELLA ON KIINNOSTUS SAADA
MAHLAA KORKEAMMASSA SOKERIPITOISUUDESSA, JOL-
LOIN SEN MAKU TULEE VAHVEMMIN ESILLE. Lisiksi veden
kuljetus mahlan joukossa vahenisi. Tiivistetty mahla antaisi
laajemman mahdollisuuden jalostaa tuotetta ja saada siita
korkeampaa hintaa.

Mahlasta maksettava hinta on aina sopimusasia.
Vakiintuneita hintoja ei ole. Kerdéjille maksettava korvaus
mahlan valuttamisesta liikkuu tyypillisesti valilla 0,2-0,4
euroa litralta, kun mahlaa kerataan suuria maaria.

Oheisessa taulukossa on esimerkkilaskelma mahlan oma-
kustannushinnasta eri pitoisuuksiin tiivistettyna .

TIIVISTETTY o
PITOISUUS MAARA, L €/L ALV 14 %
2% 14000 0,88 0,12 1,00
5% 3500 2,71 0,38 3,08
10% 1560 574 0,80 6,54
Lihteet:

(1) Vento, V. 2022. Perustamislaskelmat litketoimintasuunnitelman tueksi - Case
koivunmahlaa markkinoille. LAB-ammattikorkeakoulu, restonomia (AMK), matkai-
luliiketoiminta. https://urn.fif URN:NBN:fi:amk-202201141291
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https://urn.fi/URN:NBN:fi:amk-202201141291

ESIMERKKI
KAYTOSTA
OLUENA

Mahlaa on perinteisesti kaytetty erilaisina juomina. Uutena
mahdollisuutena on kokeiltu mahlaa oluen valmistuksessa.

Panimon prosesseihin mahla sopii nestemaisena raa-
ka-aineena hyvin. Haasteita mahlan kaytolle oluen
valmistuksessa ovat mahlan saannin kausiluonteisuus
ja raaka-aineen kayton lyhyt aika. Kasittelematon
mahla kun sailyy vain muutamia paivia. Ketju, miten
mahla kerataan, tiivistetaan, varastoidaan ja toimite-
taan tuotantolaitokseen, pitaa olla tarkkaan hiottu.

Oluessa mahlan antamaa koostumusta voi luonneh-
tia maitomaiseksi ja makua hieman kukkamaiseksi.
Maku on hyvin hento ja aavistuksen makea. Tama
tuo haasteen keksia keinon, miten mahlan maun saa
parhaiten esille.

O" LUELISAA OLUTKOKEILUSTA:

» Koivun mahlasta olutta

MAHLAN KERUUN JARJESTELYT OLUTPILOTOINTIIN:
Panimolla oli tarve saada 1500 litraa mahlaa kokeiluun.

Mahlan keraajia kartoitettiin Asikkalan Viitailan kylasta lahelta
kasittelijaa metsanhoitoyhdistyksen toimesta.
» Kerdajiksi valikoitui kaksi maanomistajaa 2-4 km sateelld kasittelijasta.

Mahla kerattiin amparimenetelmalla yhteensa 30 koivusta
viikon aikana.

Keraajat toimittivat itse mahlan kasittelijalle 1-2 kertaa vuoro-

kaudessa. Kasittelijana toimi omenatila, jossa oli kaytdssa pas-
toorija kylmahuone.

Mahlavarastoitiin ennen kasittelya kylmahuoneessa +2 asteessa
1-2 vuorokauden ajan.

Mahla kasiteltiin pastoroimalla kolmessa erassa ja varastoitiin
uudelleen kylmassa ennen kuljetusta.

Mahla kuljetettiin panimolle 1000 litran rosterisailioissa, pani-
molla mahla sdilytettiin kylmassa ennen prosessointia.

<


https://www.ladec.fi/tiedotteet/koivun-mahlasta-olutta-hartwall-kokeilee-miten-perisuomalainen-koivumahla-taipuu-juomateollisuuden-tarpeisiin

MAHLAN
VIENTIMAH-
DOLLISUUDET

Erilaisten kasvipohjaisten vesien (mm. kak- O’* TUTUSTU!
tus, kookos, aloevera, mahla) kysyntd on =

maailmalla vahvassa kasvussa. Koko mark- SUOMALAISIA
kinan on arvioitu olevan 10 miljardia USD MAHLAJUOMIEN

VALMISTAIJIA:

vuonna 2024.
» Nordic Koivu

Koivunmahla on tunnettu tuote Pohjois- » Mahla Forest

maissa ja Baltiassa. Myds Vendjalla ja Valko-
Venajalla on pitkat perinteet mahlan kay- » Nature Paavola
tossa. Pohjois-Amerikassa koivunmahla on

tullut vaahterasiirapin rinnalle. aALcticBirch

SUOMALAISTA MAHLAA VIEDAAN ERI-
TYISESTI AASIAAN, jossa sita kaytetaan
muun muassa kosmetiikan valmistuksessa.
Juomana mahlassa ndhdaan olevan myos
ravitsemuksellisia ja terveysvaikutuksia.

KASVIVESISSA KIINNOSTAA:

- luonnollisuus

- todistetut terveysvaikutukset
- oletetut terveysvaikutukset

- puhtaus

- lisdaineettomuus

- vahakalorisuus

Verkkokaupoissa niin Suomessa kuin
maailmalla [6ytyy pullotettuja mahlajuo-
mia, jotka ovat usein maustettu erilaisilla
marjamauilla.

Lahteet:

Mahlan vientitarkastelu, Foodknow https://lab.fi/sites/default/
files/2022-08/Mahlan%20vientitarkastelu-Foodknow.pdf

<



https://lab.fi/sites/default/files/2022-08/Mahlan%20vientitarkastelu-Foodknow.pdf
https://lab.fi/sites/default/files/2022-08/Mahlan%20vientitarkastelu-Foodknow.pdf
https://nordickoivu.fi/
https://mahlaforest.com/
https://www.nature-paavola.fi/viinit/
https://www.arcticbirch.fi/copy-of-home-2

LUONNON-
TUOTEALAN
KOULUTUSTA

Luonnontuoteraaka-aineiden keruuseen ja tuotantoon pereh-
dyttavat alalla toimivat hankkeet, yritykset ja oppilaitokset.

LUONNONTUOTEALAA VOI OPISKELLA KOLMIPORTAISESTI

ERIKOIS-

; AMMATTITUTKINTO

luonnontuotekehittaja
I—) AMMATTITUTKINTO
luonnontuotejalostaja

tai -neuvoja
PERUSTUTKINTO
luonnonvaratuottaja

POIMIJAKOULUTUKSIA jirjestavat esimerkiksi ammatilliset
oppilaitokset, Martat, Maa- ja kotitalousnaiset. Lisaksi on tar-
jolla erilaisia taydennyskoulutuksia.

KERAAJAKORTTIKOULUTUS on valtakunnallinen, yhdenmukai-
nen koulutus luonnontuotteiden keruutoimintaan perehdytta-
miseksi. Kortin avulla keraaja osoittaa hallitsevansa lajintunnis-
tuksen, keskeiset kestavan keruun menetelmat, laatukriteerit
jaraaka-aineen esikasittelyn. Keraja.fi tarjoaa verkkopalveluna
keraajakortin.

LINKKEJA

Aitoluonto.fi sivulle on koottu tietoa alan koulutuksesta

Keraija.fi on luonnontuotteiden keruusta kiinnostuneiden,
alan kouluttajien seka raaka-aineita valittavienja tarvitsevien
yritysten yhteinen verkkopalvelu.

Opintopolku sisaltaa tietoa tutkinnoista, ammateista seka opis-
kelusta eri oppilaitoksissa. Sen kautta voi seka l6ytaa koulu-
tusvaihtoehtoja etta hakea niihin.

MENEILLAAN OLEVAA TAYDENNYSKOULUTUSTA

s Luonnontuotealan tidydennyskoulutus opettajille
ja kouluttajille

s XAMK - Elintarvikkeiden tuotteistaminen
vientimarkkinoille

<



https://www.keraaja.fi
https://www.keraaja.fi
https://opintopolku.fi/konfo/fi/
https://www.arktisetaromit.fi/fi/hankkeet/luonnontuotealan%20taydennyskoulutus/
https://www.arktisetaromit.fi/fi/hankkeet/luonnontuotealan%20taydennyskoulutus/
https://www.xamk.fi/avoimen-amkn-kurssit/elintarvikkeiden-tuotteistaminen-vientimarkkinoille-5-op/
https://www.xamk.fi/avoimen-amkn-kurssit/elintarvikkeiden-tuotteistaminen-vientimarkkinoille-5-op/

HANKKEESSA
TUOTETTUA
MATERIAALIA

KOIVUN LUONNONTUOTE-ESITTEET:

Mahla - tuottoa puuvedesti -esite (pdf)
Pakurikiipi - tuottoa viljelemalli -esite (pdf)
Silmu ja lehti - tuottoa hyvinvoinnista -esite (pdf)

Tryffeli - tuottoa arvosienesti -esite (pdf)


https://www.mhy.fi/sites/default/files/paijat-hame/mahla-web.pdf
https://www.mhy.fi/sites/default/files/paijat-hame/pakuri-web.pdf
https://www.mhy.fi/sites/default/files/paijat-hame/lehdet-silmut-web.pdf
https://www.mhy.fi/sites/default/files/paijat-hame/tryffeli-web.pdf

YHTEISTYOSSA

Euroopan maaseudun
kehittamisen maatalousrahasto:
Eurooppa investoi maaseutualueisiin

Elinkeino-, likenne- ja
ymparistokeskus

x LAB University of
Applied Sciences

@ Metsanhoitoyhdistys

Paijat-Hame

CADEC

LAHDEN SEUDUN KEHITYS

Mahla

— koivun eliksiirista lisaarvoa
maaseudulle -hanke

LUE LISAA:
www.lab.fi/projekti/mahla

TAITTO:
Oona Rouhiainen, 2022
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